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Wir revolutionieren den Lebensraum Kiiche.
Mit auBergewo6hnlichen Produkten fur
auBergewohnliche Erlebnisse.




4 BORA HISTORY

Das schwarze Schaf

Willi Bruckbauer ist Visionar, Griinder und
treibende Kraft hinter BORA. Mit Gber

20 Jahren Erfahrung in der Kiichenbranche
verfolgte der gelernte Schreinermeister

das Ziel, Funktionalitdt und Asthetik in der
Kiiche neu zu verbinden. Da herkdmmliche
Dunstabzugshauben laut, ineffizient und
gestalterisch einschrankend sind, entwickelte
er ein innovatives Kochfeldabzugssystem.
Seine bahnbrechende Lésung saugt
Kochdunst direkt am Entstehungsort ab und
setzte neue MaBstabe in Technik, Design

und Kuchenplanung. BORA ist aus dem

Mut und der Entschlossenheit entstanden,
bestehende Konventionen zu hinterfragen,
unabhéngig zu denken und eigene Wege zu
gehen. Diese Haltung pragt das Unternehmen
bis heute - getragen von Ehrgeiz und dem
kompromisslosen Willen zur Exzellenz.

Uber den
Mut, anders

zu 'sein.

i

Mit den BIG4 setzen wir diesen Weg
konsequent fort. Sie stehen fiir den ndchsten
Entwicklungsschritt des Unternehmens und
fur die Entscheidung, Verantwortung in der

ganzen Kiiche zu tbernehmen. Dafiir braucht

es technologische Kompetenz, Prazision,
Ausdauer und vor allem Unabhé&ngigkeit:

die Freiheit, langfristig zu denken, eigene
Entscheidungen zu treffen und Lésungen nicht
danach zu entwickeln, was bereits existiert,
sondern danach, was Menschen wirklich
weiterbringt. BORA folgt keinen Trends. BORA
setzt Standards - mit auBergewdhnlichen
Produkten, die im Alltag splrbar besser
funktionieren und gestalterisch liberzeugen.
Die vergangenen 20 Jahre haben gezeigt, was
aus Mut, Entschlossenheit und Unabhéngigkeit
entstehen kann. Die BIG4 fiihren diesen Weg
weiter. Und sie sind erst der Anfang dessen,
was noch vor uns liegt.
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VERTIKALE FABRIK
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Die vertikale Fabrik
Mit unserer eigenen Produktion stéarken wir vor

allem eines: unsere Unabhangigkeit. Sie gibt

uns die vollstandige Kontrolle Uber Qualitat,

Lieferfahigkeit und jedes Detail unserer Produkte.
Entwicklung und Fertigung arbeiten eng
zusammen, sodass neue Technologien schneller

umgesetzt, Abstimmungen effizienter getroffen
und Markt- sowie Kundenbediirfnisse unmittelbar
berlicksichtigt werden kénnen. Dadurch bringen
wir unsere Produkte deutlich schneller auf

den Markt und kdnnen unsere Handelspartner

zuverldssig und kontinuierlich beliefern. Auf mehr
als 20.000 Quadratmetern Bruttogeschossflache
vereint die neue Produktionsstéatte vier Etagen
und ein automatisiertes Hochregallager mit rund

6.000 Palettenstellplatzen. Die vertikale Bauweise
reduziert den Flachenbedarf dabei um 60 Prozent.
So schaffen wir Geschwindigkeit, Qualitat und
Versorgungssicherheit aus eigener Kraft.




KOCHEN MIT 5 KOCHZONEN VON

BORA X Pure Max

PART OF THE BORA BIG4



10 BORA X PURE MAX

5 vollwertige Kochzonen

Das BORA X Pure Max bietet maximale
Freiheit, hochste Flexibilitdt und mehr
Platz: Die intelligente Konstruktion
schafft Raum fiir eine 5. Kochzone.

BORA Assist

Einfach entspannter kochen: Die BORA
Assist-Funktionen Ubernehmen vieles
automatisch und helfen dabei, den
Fokus auf das Wesentliche zu richten.

\

Optionale Bedienknebel

Die Bedienknebel ermdglichen eine intuitive,
haptische Temperatureinstellung der
Kochzonen. Das ringformige Design sowie
die dynamische Beleuchtung sorgen flr ein
auBergewohnliches Bedienerlebnis.

BORA X PURE MAX

Minimalistische Eleganz

Das flachenbiindige Design und die elegante
Einstromduse in Wabenoptik machen das
BORA X Pure Max zu einem extravaganten
Blickfang. Erhéltlich in glanzender oder matter
Glaskeramik setzt es ein Design-Statement in
jeder Kiichenumgebung.

%

BORA xControl

Das BORA X Pure Max iiberzeugt durch ein
komfortables Touchdisplay mit hochauflosender
Darstellung, eindeutiger Text- und Bildsprache
und praziser Touch-Sensitivitat.
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BESSER

BACKEN UND DAMPFEN MIT
PROFI-HEISSLUFTTECHNIK VON

BORA

BORA Oven Steam

PART OF THE BORA BIG4



14 BORA OVEN STEAM BORA OVEN STEAM 15

Profi-Performance
fiir zuhause

0 = 80" @ B-0. 3 gl

Minimalistisches

Der BORA Oven Steam vereint Dampfgarer und Bedienkonzept

Backofen in einem Gerét. Dank innovativer BORA
xHeat Dampf- und HeiBlufttechnologie gelingen
perfekte Garergebnisse auf allen Ebenen.

Fokus auf das Wesentliche: Die ubersichtliche
Touchbedienung ermdglicht intuitive
Einstellungen in nur wenigen Schritten.

Premium Design

Tiefschwarz und zuriickhaltend: Der BORA

Oven Steam (berzeugt durch hochwertige = —
Glasoberflichen und einen schwarzen, ‘ m &
emaillierten Garraum. ' . } i1

Plug & Play

Dank des integrierten Wassertanks ist kein
Festwasseranschluss erforderlich. Dies

o 3 gewahrleistet maximale Flexibilitat bei der
i B Installation in handelsiiblichen Einbauschrénken.

BORA Assist

Die BORA One App unterstiitzt mit
passenden Rezepten und Assist-Funktionen
Schritt fir Schritt beim Kochen mit dem
BORA Oven Steam.

:BORA



BORA Dish

PART OF THE BORA BIG4

*bei ei

IN 10 MINUTEN* SAUBER
UND TROCKEN MIT

BORA

ei einer Wasservorlauftemperatur von 44 °C, abgeschlossenem Vorheizvorgang (PreHeat)
und der Verwendung der BORA Reinigungsprodukte



18 BORA DISH BORA DISH 19

Dank automatischer Dosierung werden
mit dem BORA Dish gleichbleibende
Splilergebnisse gewahrleistet.

Die optimierte Geratehohe ermdglicht
einen hochgesetzten Einbau direkt unter
der Arbeitsplatte - flir ergonomisches
Aus- und Einrdumen.

Mit dem BORA xSpeed Programm sind
bis zu 4 Spiildurchgange pro Stunde maglich.

In nur 10 Minuten* sauber und trocken mit : X v
BORA xSpeed, dem Alltagsprogramm. \1 ‘\ \ “ ‘L ‘
L | X - Y
1 “ Em ‘1{ zx-_x

;..E S

Die diamantformige Struktur und tiefschwarze
Komponenten im Innenraum setzen einen
neuen asthetischen Standard.

Die Bedienung erfolgt klar strukturiert und
intuitiv. Es wurden bewusst ausschlieBlich
relevante Programme und Zusatzfunktionen
integriert, um maximale Ubersichtlichkeit
und Einfachheit zu gewahrleisten.

*bei einer Wasservorlauftemperatur von 44 °C, abgeschlossenem Vorheizvorgang (PreHeat)
und der Verwendung der BORA Reinigungsprodukte



BESSER

BIS ZU 35 % MEHR VOLUMEN*
AUF GLEICHER GRUNDFLACHE MIT

BORA X Fridge Max

PART OF THE BORA BIG4

Darstellung eines Designkonzepts. Nicht zum Verkauf bestimmt. *im Vergleich zum BORA Cool C178KG



22 BORA X FRIDGE MAX BORA X FRIDGE MAX 23

Fokus auf das Kihlvolumen Einzigartiges Design

Mehr Volumen auf gleicher Grundflache Der BORA X Fridge Max setzt neue

als bei unserem derzeitigen Kiihlschrank MaBstabe in Materialitit und Asthetik.*

BORA Cool C178KG.

Innovative Frischetechnologie Made in Austria

Aé o
Mit dem von BORA eigens entwickelten ‘:/ Hochste Qualitatsstandards - entwickelt
Frischesystem unterstiitzt das Konzept den -l und produziert in Tirol (Osterreich).

langeren Erhalt von Lebensmitteln und hilft,
Verschwendung zu reduzieren.

x/‘%\

*Darstellung eines Designkonzepts auf Basis des aktuellen Entwicklungsstands.
Anderungen im Rahmen der weiteren Produktentwicklung bleiben vorbehalten.






INSPIRATION 27

Profi-Performance
fur zuhause.

T
| - In der Kiiche gilt es, mehrere Gerichte

_ ! ! E 5 l - E und Zubereitungsschritte gleichzeitig zu

koordinieren. Klassische Kiicheneinbaugerate

stoBen dabei schnell an Grenzen: Es fehlt an

- . - [} Flsche, Ubersicht und Verlasslichkeit, Abléufe
e - A verlieren an Tempo. BORA denkt Kiiche als
_— i abgestimmtes System. Technologien greifen

ineinander und unterstiitzen prazise, schnelle
Prozesse. So entsteht eine leistungsfahige
Arbeitsumgebung mit Geréten, die Profi-
Technologien in einfache Funktionen
libersetzen und Hobbykdche sicher zu
Profi-Ergebnissen beféhigen.




28 INSPIRATION

Im Familienalltag kommen viele Anforderungen
zusammen: schnelle Mahlzeiten, unterschiedliche
Vorlieben und wenig Zeit. Die Kiiche ist Treffpunkt
und Organisationszentrum zugleich - doch

beim Kochen mehrerer Gerichte oder bei der
Lagerung fehlen oft Platz und Ubersicht. BORA
denkt Kiiche als unterstiitzendes System.

BORA Kiicheneinbaugerate stehen fiir einfache
Bedienung, nutzen den verfligbaren Raum
optimal und erleichtern den Alltag. So entstehen
Flexibilitat, Struktur und Verlasslichkeit fir die
ganze Familie - jeden Tag aufs Neue.




INSPIRATION 31

Mit der steigenden Funktionalitdt moderner
Kiichen riicken technische Elemente
zunehmend in den Fokus. Das kann die klare
Linienfihrung und die harmonische Wirkung
offener Wohnrdume beeintrachtigen. BORA
denkt Gestaltung konsequent neu: Produkte
werden nicht addiert, sondern integriert.
Reduziert auf das Wesentliche, prazise
ausgefiihrt und so gestaltet, dass sie sich
nahtlos in die Architektur einfligen. Technik
bleibt funktional erlebbar, fligt sich dsthetisch
in das Gesamtbild ein. So entsteht ein
Lebensraum Kiiche, der selbstverstandlich
Teil des Wohnraums wird.
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INSPIRATION

Wenn Wohnen, Kochen und Leben auf
wenigen Quadratmetern verschmelzen, soll
sich die Kiiche nahtlos integrieren, schnell
nutzbar sein und Komfort und Qualitat bieten.
Doch gerade in kleinen Rdumen entstehen
schnell Kompromisse: Gerate wirken
tberdimensioniert, Flachen bleiben ungenutzt
und Arbeitsabladufe werden unnétig komplex.
BORA denkt Kiiche als integriertes System.
Funktionen werden gebiindelt und Prozesse

optimiert - flir maximale Leistung
auf minimalem Raum.
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Premium-Qualita

BORA Produkte zeichnen

sich durch einen sehr

hohen Qualitdtsanspruchiin
Entwicklung und Produktion
aus. BORA produziert
Produkte in der eigenen
Produktion in Osterreich.

‘ Design

Klare Linien, intuitive
Bedienung und Eleganz.

Design, das jede

Architektur aufwertet.
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Angemeldete und eingetragene Marken
BORA®

BORA X®
BORA Assist®
BORA Dish®
X Pure Max®
xControl®
xSpeed®
xDry®
xShield®
xFresh®
xVac®
xHeat®

XAir®
sClean®
eDose®
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Irrtiimer und technische Anderungen vorbehalten.
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